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W soboty sala wynajmowana jest dla minimum 120 osób (zapytaj o szczegóły).
Koszt wynajmu sali 3000 zł 

Sala Balowa 



Sala Flora
Sala do 80 osób.Koszt wynajmu sali 3000 zł.



Sala Widokowa 
Sala do 80 osób.Koszt wynajmu sali 2000 zł.



Sala Przy Plaży
Sala do 120 osób.Koszt wynajmu sali 2500 zł



Z przyjemnością przedstawiamy Państwu naszą ofertę weselną,
która charakteryzuje się indywidualnym podejściem do każdego

klienta i możliwością dostosowania do Waszych potrzeb 
i preferencji. 

Przyjęcia weselne trwają do godziny 4:00 nad ranem, zapewniając
niezapomniane chwile i świetną zabawę. W przypadku chęci

przedłużenia zabawy, każda dodatkowa rozpoczęta godzina jest
dostępna za dodatkową opłatą w wysokości 1000 zł / 1 godzina,

umożliwiając Państwu i Gościom świętowanie do wczesnych godzin
porannych.

Biorąc pod uwagę naszych najmłodszych gości, dzieci do 3 roku
życia są zwolnione z opłat za menu. Dla dzieci w wieku 3-7 lat

oferujemy 50% zniżki na standardowe menu, podczas gdy dzieci
powyżej 7 lat korzystają z pełnego menu. 

Dla Państwa podwykonawców oferujemy specjalną cenę, niższą o
50,00 zł od ustalonej kwoty za osobę, z minimalną ceną 210,00 zł.

Chcielibyśmy zaznaczyć, że podane ceny są orientacyjne i aktualne
na rok 2024. Mogą one ulec zmianie, a ostateczna cena zostanie
ustalona na tydzień przed planowanym weselem, co pozwala na

precyzyjne dostosowanie oferty do Państwa ostatecznych życzeń i
budżetu.

Poniższe propozycje są poglądowymi, Para Młoda buduje menu
weselne indywidualnie od podstaw pod swoje preferencje. 



Menu w wersji 260,00 zł
ZUPA:

rosół z domowym makaronem

DANIE GŁÓWNE: 
grillowane polędwiczki

wieprzowe w sosie z leśnego
runa, 

pieczeń z karkówki w sosie, 
filet drobiowy w panko z

ziarnami
DODATEK SKROBIOWY
ziemniaki z masełkiem i

koperkiem,
kluski śląskie

DODATEK WARZYWNY
zestaw surówek 

ZIMNE ZAKĄSKI:

-śledź w trzech odsłonach, 
-łosoś wędzony na grzance, 

-deski mięs pieczonych 
z domowymi marynatami, 
-pasztet z kurkami podany 

z konfiturą z czerwonej cebuli,
-sałatka grecka z oliwkami i serem

feta, 
-sałatka Caprese,
-jaja faszerowane,

-galaretki drobiowe,
-pieczywo mieszane

BUFETY BOCZNE: 
kawowy

NOCNE DANIA CIEPŁE: 
1) gulaszowa podkomorzego,

2) barszcz czerwony z krokietem

Podane ceny są cenami poglądowymi aktualnymi w  2024 roku. Ceny mogą ulec zmianie.
Ostateczna cena "za talerzyk" ustalana jest na tydzień przed weselem. 

BAR:
soki owocowe, woda z cytryną,

opłata korkowa



Menu w wersji 340,00 zł
ZUPA:

krem z białych warzyw z
gorgonzolą 

DANIE GŁÓWNE: 
zrazy staropolskie z wędzoną
słoninką i ogórkiem w sosie z

czerwonego wina,
zawijas drobiowy z serem i

pieczarkami, 
roladki schabowe ze

szparagami w sosie serowym
DODATEK SKROBIOWY
ziemniaki z masełkiem i

koperkiem,
kluski śląskie

DODATEK WARZYWNY
zestaw surówek,

mix sałat z prażonymi ziarnami

ZIMNE ZAKĄSKI:
-rolada szpinakowa z łososiem i

mascarpone
-ryba po grecku w serowych

koszyczkach, 
-carpaccio z rostbefu z kaparami,
-rolada z kaczki po kasztelańsku, 
-rolada wieprzowa z warzywami

ala prezes, 
-sałatka tatrzańska z grillowanym

oscypkiem i żurawiną, 
-sałatka z brokułów z grandine,

oliwkami, fetą i suszonymi
pomidorami, 

-sałatka jarzynowa w słonych
babeczkach, 

-pieczywo mieszane

BUFETY BOCZNE: 
kawowy, 
zamkowy

NOCNE DANIA CIEPŁE: 
1) udziec pieczony z

ziemniaczkami i kapustą
zasmażaną,

2) zupa ala ragoût z indyka z
warzywami

BAR:
soki owocowe, woda z cytryną,

opłata korkowa

Podane ceny są cenami poglądowymi aktualnymi w  2024 roku. Ceny mogą ulec zmianie.
Ostateczna cena "za talerzyk" ustalana jest na tydzień przed weselem. 



Menu w wersji 495,00 zł
PRZYSTAWKA: 

carpaccio z kaczki z sosem
malinowo - paprykowym

ZUPA:
krem z dyni z ziarnami i

krakerem z cebuli
DANIE GŁÓWNE: 
-comber jagnięcy,

-policzki wołowe duszone z
warzywami w sosie własnym,
-dorsz w sosie śmietanowo-

pieprzowym 
DODATEK SKROBIOWY
ziemniaki z masełkiem i

koperkiem,
puree z ziemniaka, selera i

jabłka
DODATEK WARZYWNY

zestaw surówek,
warzywa grillowane 

 

NOCNE DANIA CIEPŁE: 
1) pikantna zupa meksykańska z

diablotką serową
2) aromatyczna kaczka

faszerowana kaszą i jabłkiem,
pieczona w ziołach i miodzie,

podana z kapustą modrą i  
kopytkami

ZIMNE ZAKĄSKI:
-łosoś wędzony na grzance,
-ryba po grecku w serowych

koszyczkach,
-carpaccio z rostbefu z

kaparami,
-deski wykwintnych serów z

owocami i krakersami
-rolada z kaczki po

kasztelańsku,
-sałata makaronowa tricolore z

halloumi i oliwkami, 
-sałatka tatrzańska z

grillowanym kurczakiem,
oscypkiem i żurawiną , 
-galaretka drobiowa,

-tatarki z łososia
-pieczywo mieszane

BAR:
soki owocowe, woda z cytryną 

opłata korkowa

BUFETY BOCZNE: 
- kawowy,

-coctailowy, 
-włoski z kociołkiem muli

Podane ceny są cenami poglądowymi aktualnymi w  2024 roku. Ceny mogą ulec zmianie.
Ostateczna cena "za talerzyk" ustalana jest na tydzień przed weselem. 



 
BUFET MORSKI

-jesiotr faszerowany, 
-pstrąg faszerowany łososiem, 

-ryby wędzone: sum, jesiotr,
karmazyn, pstrąg

-sałatka frutti di mare,
-pierogi rybne,
-ośmiornica, 

-raki, 
-homar pieczony
OPCJONALNIE: 

ostrygi, 
paella z owocami morza.

 
BUFET ZAMKOWY

-wiejskie chleby, 
-wybór swojskich wędlin,

-smalec ze skwarkami,
-ogórki kwaszone, 

-swojskie wyroby - kaszanki,
cebulaki, pasztety, 
-opiekane pierogi 

Bufety boczne dodatkowe
BUFET COCTAILOWY  

-wybór ciast bankietowych, 
-mini bezy, 

-creme brulee
-panna cotty,

-galaretki owocowe z
 owocami,

-cake popsy, 
-mus owocowy na biszkoptach, 

-praliny czekoladowe, 
-tiramisu, 

-malinowe cappuccino

BUFET LODOWY Z
FONTANNĄ CZEKOLADY

-4 kuwetki lodów, 
-fontanna czekoladowa

-polewy, posypki,
-owoce,

-bita śmietana

KOMPOZYCJE Z OWOCÓW



BUFET MYŚLIWSKI 
-wyroby z jelenia, 
wyroby z dzika, 
wyroby z sarny, 

kiełbasy, kabanosy, boczki,
pasztety, 

udziec z dzika wędzony, 
gulasz z jelenia w kociołku,

ziemniaki z boczkiem, swojskie
chleby

Bufety boczne dodatkowe

BUFET WŁOSKI 
-wybór włoskich serów:
parmeggiano reggiano,

pecorino romano, gorgonzola 
-wybór włoskich wędlin:

prosciutto di parma, carpaccio
wołowe, coppa 

-musztardy owocowe do
serów, 

-oliwki zielone giganti, rukola,
winogrono, orzechy, paluszki

grissini, bagietki, pizza
margharita

BUFET WIEJSKI 
 -bufet zamkowy + wybór

swojskich wędlin, 
-3 do wyboru: 

 bigos staropolski, golonka
pieczona w piwie na kapuście, 
żeberka w miodzie i ziołach,

świeżonka w kociołku, 
gołąbki, 

szpada szlachecka, udo
pieczone w boczku



Dodatkowo...
Nalewak do piwa 

z kegą Tyskie lub Pilsner

Prosecco bar 30l
30 litrów - 1800 zł

Barmix - automatyczny
barman 

1 dzień 1000 zł, dwa dni 1500 zł.

Softy Coca-Cola, Fanta, Sprite
bez ograniczeń

20 zł / osoba. 

Świeżo wyciskany sok
pomarańczowy

20 zł / osoba. 



Poprawiny
Wychodząc naprzeciw Państwa oczekiwaniom, przygotowaliśmy
różnorodne opcje, które sprawią, że ten wyjątkowy czas będzie

niezapomniany.
Obiad Tradycyjny: Nasza propozycja dla tych, którzy cenią sobie

klasyczny obiad poprawinowy.
Cena rozpoczyna się od 80,00 zł za osobę.

Grill Plenerowy: Idealna opcja dla miłośników grillowanych
przysmaków. Grill stanowi doskonałe tło dla nieformalnych

spotkań i relaksu. Cena rozpoczyna się od 130,00 zł za osobę.

Czas Trwania: Standardowe poprawiny trwają 5 godzin, z
możliwością elastycznego dopasowania czasu trwania imprezy.

Każda dodatkowa godzina jest możliwa za opłatą 700 zł, co pozwala
na indywidualne dostosowanie długości Państwa uroczystości.

Dokładna ilość uczestników poprawin powinna być potwierdzona w
dniu wesela.



ZŁOTE SZTUĆCE 
komplet - 10 zł.

W swojej ofercie możemy zaproponować wypożyczenie:
 

Oferta wypożyczenia

ZŁOTY ŚWIECZNIK + ŚWIECA
komplet - 10 zł.

OBRUS OKRĄGŁY 
buelkowa zieleń lub granat - 50 zł / sztuka,

cekinowy granatowy - 100 zł / sztuka.
PODTALERZE - różne rodzaje

3 zł / sztuka

GIRLANDY ŚWIETLNE
600 zł

KRZESŁA CHIAVARI 
15 zł / 1 sztuka.



Dodatkowe informacje
Ceremonia zaślubin na terenie

Hotelu (miejsce zależne od
dostępności) 

Wynajęcie miejsca wraz z stołem dla
urzędnika, krzesła dla Gości, Pary

Młodej oraz Świadków to koszt 1500 zł.

Barman (firma zewnętrzna) -
obsługa serwisowa

Zbieranie, mycie szkła przez obsługę
do 100 osób - 500 zł, powyżej 100

osób 800 zł.

Wynajem głośnika (np. poprawiny) 
300 zł 

Opłata dodatkowa
Podłączenie do prądu do 4h - foto

budka magiczne lustro, prosecco van
itp. 200 zł.



Noclegi w promocyjnej cenie obejmują noclegi na terenie
całego ośrodka tj. pokoje w głównym budynku, komfortowych
całorocznych domkach murowanych, w domach typu Brda, w

małych domkach oraz w pokojach przy promenadzie linii
brzegowej jeziora Bystrzyckiego. 

Cena promocyjna obowiązuje na noclegi w pokojach licznych,
domkach 6 - osobowych i powyżej, małych domkach 2-3

osobowych.
Pokoje dwuosobowe przyznawane są w ograniczonych

ilościach. Pokoje jednoosobowe wynajmowane są w
standardowej cenie wg. cennika.

Cena promocyjna obowiązuje w przypadku, kiedy o
zameldowaniu Gości na terenie całego ośrodka decyduje

ZLECENIOBIORCA.

W przypadku gdy o zakwaterowaniu Gości decyduje
ZLECENIODAWCA cena za nocleg zgodna z cennikiem

obowiązującym w dniu wykonania usługi.

Noclegi



Każda oferta tworzona jest indywidualnie do potrzeb Pary
Młodej.

Serdecznie zapraszamy na spotkanie z naszym działem
marketingu, który przestawi Państwu ofertę oraz oprowadzi

Państwa po obiekcie. 

Ośrodek Szkoleniowo-Wypoczynkowy "Wodniak" 
Hotel Maria Antonina, 

ul. Spacerowa 6, 
58-321 Zagórze Śląskie 
maria_antonina@op.pl


