MENU
RESTAURACJA MARIA ANTONINA

Drogi Gosciu,

Witaj w naszej restauracji, gdzie tradycja spotyka sie z nowoczesnoscia. Dzieki naszemu
dtugoletniemu doswiadczeniu, z duma prezentujemy menu, ktore tagczy klasyke
kulinarng z innowacyjnymi akcentami.

Prosimy o wyrozumiatos¢ w oczekiwaniu na
wydanie potraw, gdyz dania w naszej kuchni przygotowywane sa na biezaco,
tradycyjnymi metodami. Czas oczekiwania na dania wynosi srednio 30 minut,
w weekendy moze by¢ wydtuzony do 120 minut w zaleznosci od ruchu.
Szczegotowych informacji zasiegnij u kelnera.
Nasza restauracja czynna jest codziennie:

BAR
od niedzieli do czwartku 11-22
piatek i sobota 11-24
KUCHNIA
od niedzieli do czwartku 12-21:30
pigtek i sobota 12-23:30

Dania z kuchni polskiej i pizza wydawane s3 niezaleznie / Dishes from Polish cuisine and
pizza are served separately.
Wykaz alergenéw i gramatur dostepny u obstugi. / List of allergens and weight available
at service.

Rezerwacje stolikow przyjmujemy pod
adresem mailowym maria_antonina@op.pl
www.hotelmariaantonina.pl







PRZYSTAWKI / APPETIZERS

TATAR Z tOSOSIA / SALMON TARTARE 49 PLN

z ogérkiem, awokado i cebulg dymka / with cucumber,
avocado and spring onion

TATAR WOtOWY / BEEF TARTARE 49 PLN

z ogdérkiem konserwowym, kaparami, cebulg biata,
pieczarkami marynowanymi, musztardg francuska /
With pickles, capers, white onion, marinated
mushrooms, French mustard

Q(Q PANIEROWANE SMAZONE BOCZNIAKI/ 35 PLN
BREADED FRIED OYSTER MUSHROOMS

podane z autorskim sosem / served with original sauce

ZUPY / SOUP
ROSOt / BROTH
z domowym makaronem / with homemade noodles 19 PLN
z kotudnami / with small meat dumplings 23 PLN

BARSZCZ / BORSCH (beetroot soup)

czysty / clear 14 PLN
z kotudnami / with small meat dumplings 23 PLN

ZUREK Z JAJKIEM / SOUR RYE WITH EGG

w talerzu /in a plate 24 PLN
w chlebie z sosem czosnkowym / 35 PLN
in a bread with garlic sauce

zawiera grzyby / contains mushrooms

ZUPA DNIA / SOUP OF THE DAY 22 PLN

DLA DZIECI / KIDS MENU

NUGGETSY DROBIOWE W PANKO /
CHICKEN NUGGETS IN PANKO

podane z frytkami i suréwka z marchewki / served with
fries and greated carrot

35 PLN

Q/Q RECZNIE ROBIONY MAKARON W SOSIE 32 PLN
POMIDOROWYM / HOMEMADE PASTA
WITH TOMATO SAUCE




SALATKI / SALADS

SALATKA CESARSKA / CAESAR SALAD 44 PLN

kurczak, satata, sos czosnkowy, bekon, pomidor,
ogérek, grana padano, grissini / Caesar salad with
chicken, lettuce, garlic sauce, bacon, tomato,
cucumber, grana padano served with grissini

Q/@ SMAZONY SER CAMEMBERT/ FRIED 46 PLN
CAMEMBERT

satata, owoce sezonowe / lettuce, seasonal fruit

Q(Q ZIELONA MICHA / GREEN BOWL 46 PLN

burrata, ciecierzyca, ogoérek, cebula, awokado,
pomidor, grissini / burrata, chickpeas, cucumber, onion,
avocado, tomato, grissini

@ SALATKA Z KREWETKAMI / SHRIMP SALAD 56 PLN
W sosie spicy mango, grillowany ananas, pomidor,
papryczki chilli / in spicy mango sauce, grilled pineapple,
tomato, chilli pepper

RYBY / FISH

£OSOS Z PATELNI / FRIED SALMON 69 PLN
podany na grandine* ze $mietanka, czosnkiem,

cebulka i pomidorkami cherry/ served with grandine

pasta with cream, garlic, onion and cherry tomatoes

SANDACZ Z PATELNI / FRIED SANDER 59 PLN
podany z sosem porowym, ryzem limonkowym z

kolendrg i satatkg z zielonego ogdrka/ served with leek sauce,
cilantro lime rice and marinated cucumber

PSTRAG / TROUT 300 g 59 PLN

satatka sezonowa / seasonal salad 150g

DROB / POULTRY

POtOWA KURCZAKA / FRIED HALF 60 PLN
CHICKEN

W sosie Smietanowo - czosnkowym z pieczonymi
ziemniakami i suréwka z biatej kapusty / in cream-garlic sauce with
baked potatoes and white cabbage

PIERS Z KURCZAKA W PANKO /CHICKEN 49 PLN
BREAST IN PANKO

pieczone ziemniaki, satatka sezonowa, salsa tonnata /
baked potatoes, seasonal salad, and salsa tonnata



WOLOWINA / BEEF

POLICZKI WOtOWE / BEEF CHEEKS 59 PLN
buraczki i ziemniaki z chrzanem /
beetroot and potatoes with horseradish

ZRAZY WOLOWE / BEEF ROULADE 62 PLN
podane z kluskami slaskimi i buraczkami /
served with Silesian gnocci and beetroot

STEAKHOUSE

SEZONOWANY STEK T-BONE / 170 PLN
SEASONED T-BONE STEAK 400 g

pieczone ziemniaki, satatka sezonowa, autorskie sosy /
baked potatoes, seasonal salad, original sauces

SEZONOWANY STEK TOMAHAWK / 220 PLN
SEASONED TOMAHAWK STEAK 750 g

pieczone ziemniaki, satatka sezonowa, autorskie sosy / baked
potatoes, seasonal salad, original sauces

STEK Z POLEDWICY WOtOWEJ /
BEEF SIRLOIN STEAK 250 g

pieczone ziemniaki, satatka sezonowa, autorskie sosy /
baked potatoes, seasonal salad, original sauces

130 PLN

FRYTKI / FRENCH FRIES 200 g 15 PLN



WIEPRZOWINA / PORK

PIECZEN Z KARKOWKI / ROAST PORK NECK 49 PLN
podana z kluskami $lagskimi i ogérkiem kiszonym / served
with Silesian gnocchi and pickled cucumbers

PLACEK PO WEGIERSKU / POTATO 48 PLN
PANCAKES WITH PORK STEW

bukiet suréwek / mix of salads

GOLONKA 700g PO STAROPOLSKU / 72 PLN
POLISH OLD STYLE PORK KNUCKLE

podana z kapustg zasmazang, pieczonymi ziemniakami,
chrzanem i musztarda / served with fried cabbage, baked potatoes,
horseradish and mustard

RECZNIE ROBIONE / HANDMADE

PIEROGI RUSKIE / PIEROGI WITH 27 PLN
POTATOES, FARMER CHEESE AND ONION

z okrasg / with greaves

PIEROGI Z MIESEM / PIEROGI WITH MEAT 33 PLN
z okrasa / with greaves
PIELMIENI Z MIESEM WOtOWYM / PIELMIENI 39 PLN

WITH BEEF MEAT

z sosem czoshkowym / with garlic sauce

DOMOWE TAGLIATELLE Z tOSOSIEM / 49 PLN
HANDMADE TAGLIATELLE WITH SALMON

szparagi, sos pomidorowo - $mietanowy / asparagus with cream
and tomato sauce

_/J /) DOMOWE TAGLIATELLE Z NDUJA*/
HANDMADE TAGLIATELLE WITH NDUJA

nduja, salsiccia, oliwki taggiasca*, papryczki jalapeno, sos
pomidorowy i grana padano / nduja, salsiccia, taggiasca
olives, jalapeno peppers, tomato sauce and grana
padano

47 PLN




PIZ7ZA TTALIANA

PIZZA PRZYGOTOWYWANA Z WELOSKICH SKEADNIKOW
CALABRESE 39 PLN

(sos pomidorowy, mozzarella, n'duja*, oliwki taggiasca*)/
(tomato sauce, mozzarella, n'duja*, taggiasca olives*)

BOSCAIOLA 44 PLN

(sos pomidorowy, mozzarella, mieszanka grzybéw lesnych
marynowanych w oliwie z oliwek, pietruszka, migso mielone)/
(tomato sauce, mozzarella, marinated mushrooms, parsley, minced meat )

(mozzarella, swieza gruszka, gorgonzola, orzechy wtoskie) /
(mozzarella, pear, gorgonzola, walnuts)

SPECIALE 47 PLN

(mozzarella, gorgonzola, ostre salami, krem truflowy) /
(mozzarella, gorgonzola, spicy salami, truffle paste )

CAPRICCIOSA 44 PLN

(sos pomidorowy, mozzarella, szynka, pieczarki, karczochy, kapary) /
(tomato sauce, mozzarella, ham, mushroomes, artichokes, capers)

GALLO 42 PLN

(sos pomidorowy, mozzarella, kurczak, kukurydza, pomidorki koktajlowe,
oregano)/ (tomato sauce, mozzarella, chicken, corn, cherry tomatoes)

Q/@MARGHERITA 29 PLN

(sos pomidorowy, mozzarella, oregano)/ (tomato sauce, mozzarella, oregano)

SALAMI 39 PLN

(sos pomidorowy, mozzarella, salami)/ (tomato sauce, mozzarella, salami)

PROSCIUTTO E FUNGHI 39 PLN

(sos pomidorowy, mozzarella, szynka, pieczarki) / (tomato sauce, mozzarella,
ham, mushrooms)

QKQQUATTRO FORMAGGI 48 PLN

(sos pomidorowy, mozzarella, gorgonzola, scamorza* parmezan)/ (tomato
sauce, mozzarella, gorgonzola, scamorza, parmesan)

DIAVOLA 42 PLN

(sos pomidorowy, mozzarella, salami, ostre papryczki) / (tomato sauce,
mozzarella, salami, hot peppers)

TONNO CIPOLLA 38 PLN

(sos pomidorowy, mozzarella, tuhczyk, czerwona cebula)/ (tomato sauce,
mozzarella, tuna, red onion)

PARMA 49 PLN
(sos pomidorowy, mozzarella, szynka parmenska, pomidory koktajlowe, rukola,
parmezan)/ (tomato sauce, mozzarella, parma ham, cherry tomatoes, arugula,
parmesan)

DI POLONIA 42 PLN

(sos pomidorowy, mozzarella, kietbasa, boczek, cebula, ogérek kiszony) /
(tomato sauce, mozzarella, sausage, bacon, onion, pickled cucumber)

@/g KAJA 38 PLN

(sos pomidorowy, mozzarella, czosnek, cukinia, parmezan)/ (tomato sauce,
mozzarella, garlic, zucchini, parmesan)

+DOPPIA PASTA/ PODWOINE CIASTO/ DUBLE CRUST 9 PLN

Opakowanie na wynos +5 zt
* n’duja - ostra wiloska kietbasa o miekkiej konsystencji
* oliwki taggiasca - drylowane, w oliwie z oliwek extra vergine
* scamorza - krotko dojrzewajacy, wedzony ser z mleka krowiego wywodzacy sie z potudniowych Wioch
Dania z poszczegélnych kuchni (polska/pizza) wydawane s niezaleznie.



DODATKI / ADDITIONS

FRYTKI / FRENCH FRIES 200g 15 PLN
PIECZONE ZIEMNIAKI / BAKED POTATOES 200 g 15 PLN
ZIEMNIAKI / POTATOES 200g 9 PLN
MIX SALAT / MIXED SALAD 150g 15 PLN
satata, ogérek, pomidor / lettice, cucmber, tomato

SUROWKA DO WYBORU / GRATED OF YOUR CHOICE 150g 15 PLN

biata kapusta / buraki / marchewka / ogérek kiszony / kapusta zasmazana
white cabbage, beetroot, carrot / pickled cucumbers / fried cabbage

DESERY / DESSERTS
PANNA COTTA 22 PLN
owoce sezonowe / seasonal fruits
BEZA PAVLOVA / PAVLOVA 29 PLN
owoce sezonowe / seasonal fruits
SERNIK / CHEESECAKE 27 PLN

owoce sezonowe / seasonal fruits

Wiecej stodkosci? Dodaj gatke loda do swojego deseru! 7 PLN
Wybierz smak: wanilia, czekolada, truskawka

More sweetness? Add a scoop of ice cream to your dessert!
Choose your flavor: vanilla, chocolate, strawberry

LODY WANILIOWE /VANILLA ICE CREAM 27 PLN

Z gorgcym sosem z owocow / with hot fruit sauce

PUCHAR LODOWY /ICE CREAM DESSERT 29 PLN
3 gatki lodow* - wanilia, truskawka, czekolada, bita Smietana,

owoce /3 scoops of ice-cream, whipped cream, fruits

*brak mozliwosci zmiany smakoéw lodow




NAPOJE GORACE / HOT DRINKS

HERBATA IMBIROWA / GINGER TEA 450ml 20 PLN

$wiezy imbir, miéd, limonka, cytryna / fresh ginger, honey, lime and lemon

HERBATA MALINOWA / RASPBERRY TEA 450mI| 20 PLN

pomarancza z gozdzikami, cynamon, syrop malinowy / orange with cloves,
cinnamon, raspberry syroup

HERBATA RICHMONT / RICHMONT TEA 450ml 15 PLN
yerba mate lemon, zielona, owoce le$ne, mexican dream,

brzoskwinia z cytryna, zielona z mietg, zielona jaSminowa,

biata kwiatowa, malina z gruszka, earl grey, ceylon gold,

KAWA CZARNA / BLACK COFFEE 170ml 12 PLN

KAWA BIAtA 200ML / COFFEE WITH MILK 14 PLN

KAWA PARZONA 200ML / BREWED COFFEE 12 PLN

ESPRESSO 30ML 10 PLN

ESPRESSO DOPPIO 50ML 15 PLN

ESPRESSO MACCHIATO 75ML 12 PLN

ESPRESSO TONIC 150ML 19 PLN

LATTE MACCHIATO 225ML 18 PLN

CAPPUCCINO 225ML 17 PLN /
FLAT WHITE 300ML 20 PLN |
IRISH COFFEE 200ML 33 PLN ‘ |
(kawa czarna, whiskey, bita $mietanka 30% / m
black coffe, whiskey, whipped cream) '
KAWA MROZONA 300ML / ICED COFFEE 23 PLN

MLEKO ROSLINNE +3 PLN —
SYROPY DO KAWY +3 PLN

karmel, czekolada, wanilia / carmel, chocolate, vanilla

NAPO]JE ZIMNE / COLD DRINKS

WODA / WATER 0,33l 7 PLN

gazowana, niegazowana / sparkling, still

ZAGORZANKA 0,251 WODA Z DYSTRYBUTORA / 4 PLN
WATER FROM DISPENSER

gazowana, niegazowana / sparkling, still

COCA-COLA, FANTA, SPRITE 0,51 14 PLN
FUZETEA 0,5I 14 PLN
cytrynowa, brzoskwiniowa, zielona / lemon, peach, green tea

TONIC KINLEY 0,21 9 PLN

SOK OWOCOWY TYMBARK / FRUIT JUICE 0,25] 9 PLN

pomarahicza, czarna porzeczka, banan, jabtko/
orange, black currant, banana, apple,

DZBANEK SOKU 11 /JUG OF JUICE 1I 36 PLN

SOK SWIEZO WYCISKANY 0,25] / FRESHLY 21 PLN
PRESSED JUICE 0,25I

pomararnczowy / orange

DZBANEK WODY 1l /JUG OF WATER 1l 15 PLN

gazowana, niegazowana / sparkling, still




PIWA LANE / BEERS DRAFT

TYSKIE GRONIE 0,5l 15 PLN
TYSKIE GRONIE 0,3 12 PLN
PILSNER URQUELL 0,5l 18 PLN
PILSNER URQUELL 0,3 14 PLN

PIWA BUTELKOWE / BEERS BOTTLES

LECH 0,51 14 PLN
EE T KSIAZECE 0,5l 16 PLN
4 pszeniczne, czerwony lager /
wheat, red lager,
KOZEL 0,5l 16 PLN

jasny, ciemny / light, dark

PIWA REGIONALNE / LOCAL BOTTLES

SOWIE 0,5l 18 PLN
pszeniczne, marcowe, miodowe, jasne petne
wheat beer, March beer, honey beer, light

SOWIE FREE do 0,5% 0,5l 18 PLN
APA

LECH FREE 0,33l 12 PLN
lager, limonka-mieta / lager, lime and mint

KSIAZECE 0% 14 PLN

IPA, pszeniczne / IPA, wheat beer


https://www.diki.pl/slownik-angielskiego?q=honey-coloured

PIWA BECZKOWE / DRAFT BEERS

TYSKIE GRONIE
PILSNER URQUELL

TYSKIE &}ﬂs%rlqu@,

—

PIWA BUTELKOWE / BEERS BOOTLES

KSIAZECE PSZENICZNE 0,5L
KSIAZECE IPA 0,5l

KSIAZECE CZEROWY LAGER O,5L
LECH PREMIUM 0,5L

KOZEL LEZAK O,5L
KOZEL CERNY O,5L
KOZEL BILY LEHKY O,5L

0.3L|0,5L
1215 PLN
14[18 PLN

16 PLN
16 PLN
16 PLN
14 PLN
16 PLN
16 PLN
16 PLN

WISIVMOMId
VINVdAINOM

PIWA SMAKOWE / FLAVORED BEERS

HARDMADE YUZU LEMON 0,4L 16 PLN
HARMADE EXOTIC KUMKWAT 0,4L 16 PLN
HARDMADE BLACKBERRY 16 PLN
VANILLA 0,4L

PIWA BEZALKOHOLOWE /

ALCOHOL FREE BEERS

LECH FREE LAGER 0,5L 14 PLN
LECH FREE LIMONKA Z MIETA 0,5L 14 PLN
LECH FREE YUZU | POMELO 0O,5L 14 PLN
LECH FREE FIT LOW SUGAR 14 PLN
GRAFEFRUIT O,5L
HARDMADE CITRUS ICE TEA 14 PLN
CRUSH 0,0% 0,4L
KSIAZECE ZtOTE 14 PLN
PSZENICZNE 0,0% 0,5L
KSIAZECE IPA 0,0% O,5L 14 PLN

O OFERTE PIW KRAFTOWYCH ZAPYTA] OBSLUGE. / PLEASE ASK THE SERVICE FOR A
CRAFT BEER OFFER.



APERITIF

CAMPARI 40ml
MARTINI100ml

Bianco, Rosso, Extra Dry, Fiero

14 PLN
17 PLN

GIN & TEQUILA40 ML

SEAGRAMS
BOMBAY
HENDRICK'S

SIERRA SILVER
SIERRA GOLD
GORDON'’S PINK
LUBUSKI

RUM 4goML

BACARDI WHITE
BACARDI BLACK
HAVANA CLUB 3
HAVANA CLUB 7

LIKIERY

BAILEYS
JAGERMEISTER
COINTREAU
CHAMBORD
ARCHERS
MALIBU

16 PLN
23 PLN

27 PLN
14 PLN
18 PLN
16 PLN

16 PLN

14 PLN
16 PLN

14 PLN
20 PLN

18 PLN
16 PLN

16 PLN

24 PLN
16 PLN

14 PLN

N

Hennessy

COGNAC

BOMBAY @ SAPPHIRE

Jageemeifter

G0
gy J80 Y Mg

TROUILA

s

3
Glenfiddich.

weSINGLETON.

OF GLEN ORD

COGNAC & BRANDY 40 ML

HENNESSY VS 30 PLN
HENNESSY VSOP 42 PLN
METAXA 5* 18 PLN
PLISKA XO 20 PLN
MARTELL VS 28 PLN
MARTELL VSOP 38 PLN
VODKA

40ml /0,5l

WYBOROWA  9PLN/85PLN

FINLANDIA 12 PLN/120 PLN

ABSOLUT 14 PLN/130 PLN

BOCIAN 10 PLN/ 90 PLN

SOPLICA 8 PLN/75 PLN

BELVEDERE 0,71 350 PLN

WHISKY / BOURBON 40ML

CHIVAS REGAL12YO 22 PLN
CHIVAS REGAL18YO 40 PLN

BALLANTINE'S 15 PLN
JIM BEAM 18 PLN
JAMESON 18 PLN
JACK DANIELS 20 PLN
GLENFIDDICH 12YO 29 PLN
SINGLETON 12YO 28 PLN
MAKERS MARK 24 PLN
BLACK LABEL 22 PLN



COCTAILS

Lynchburg Lemonade 37 PLN
JACK DANIELS | CHAMBORD | SOK Z CYTRYNY | SYROP CUKROWY
PO e, T R . o
e Mango Spicy Margarita 32 PLN
TEQUILA SILVER | TRIPLE SEC | TYMBARK MANGO | PUREE MANGO |
NAPAR Z PLATKOW CHILLI| SOK Z LIMONKI
Raspberry Aperol Sour 58 PLN
GIN GORDONS PINK | APEROL | CAMPARI | SYROP CUKROWY | SOK Z CYTRYNY |
| BIALKO JAJA KURZEGO
NN Amaretto Sour 33 PLN
E__ / AMARETTO | SOK Z CYTRYNY | BIALKO JAJA KURZEGO | ANGOSTURA |
’ SYROP CUKROWY
Ginini 37 PLN

GIN SEAGRAMS | ARCHERS | PROSECCO | PUREE BRZOSKWINIOWE |
SOK Z CYTRYNY | MIETA | BIALKO JAJA KURZEGO

Peniciline 30 PLN

JIM BEAM | SYROP MIODOWO-IMBIROWY | SOK Z CYTRYNY | ANGOSTURA b

Golden Phoenix ‘*jﬁ
30 PLN "! =

GIN SEAGRAMS | SASKA KAWA Z CZEKOLADA, | BITTER CHOCOLATE | C
BANANOWA BITA SMIETANA

JagerNegroni
JAGgMAISTER %IIN BOMBAY | MARTINI ROSSO | SKORKA Z POMARANCZY 38 pLN ‘\.“‘?\'_
Cherry Violet 40 PLN w

GIN WHITLEY NEILL PERMA VIOLET | SOK Z CYTRYNY | LUXARDO MARASCHINO |
NAPAR Z PEA TEA | SYROP CUKROWY

ZNANE | LUBIANE...

MOJITO | CUBA LIBRE | APEROL SPRITZ 32 PLN

S Baby Bellini 25 PLN

=
PUREE BRZOSKWINIOWE | CIN CIN FREE | SOK Z CYTRYNY

i \)I Cucumber Collins 25 PLN

GIN GORDONS FREE | SOK Z CYTRYNY | SYROP CUKROWY | OGOREK

A:(o/ DRINKI BEZALKOHOLOWE
<

' Strawberry Virgin Mojito 25 PLN

_! LIMONKA | MIETA | CUKIER TRZCINOWY | TRUSKAWKI | SPRITE


https://smaczajama.pl/pl/p/Gin-Whitley-Neill-Parma-Violet-0%2C7l/8924

