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W SOBOTY SALA WYNAJMOWANA JEST OD 120 OSÓB
W PRZYPADKU, GDY OSTATECZNA LICZBA GOŚCI JEST MNIEJSZA NIŻ WYMAGANA, CENA WZRASTA

KOSZT WYNAJMU SALI 3000 ZŁ 

SALA BALOWA



SALA FLORA
SALA DO 80 OSÓB

KOSZT WYNAJMU SALI 3000 ZŁ



SALA DO 80 OSÓB
KOSZT WYNAJMU SALI 2500 ZŁ

SALA WIDOKOWA



SALA DO 130 OSÓB
KOSZT WYNAJMU SALI 3000 ZŁ

SALA PRZY PLAŻY



DLACZEGO MY?
Doświadczenie
Mamy ponad 20 lat doświadczenia w branży, co
sprawia, że wiemy, jak sprawić, aby Wasz dzień był
naprawdę wyjątkowy.

Wykwalifikowana kadra
Nasza załoga to grupa profesjonalistów, którzy
kochają to, co robią. Zawsze gotowi, aby sprostać
Waszym oczekiwaniom i pomóc w każdej sytuacji.

Personalizacja
Każda para jest dla nas wyjątkowa. Dostosowujemy
nasze usługi do Waszych osobistych potrzeb, aby
Wasz wielki dzień był dokładnie taki, jak sobie
wymarzyliście.

Niezwykła lokalizacja
Nasz hotel znajduje się w malowniczych Górach
Sowich, bezpośrednio przy brzegu Jeziora
Bystrzyckiego. Każda sala weselna oferuje
zapierający dech w piersiach widok na jezioro,
tworząc idealne tło dla Waszego wyjątkowego dnia.



Wierzymy, że każde wesele powinno odzwierciedlać osobiste gusta i preferencje kulinarne pary młodej.
W Hotelu Maria Antonina każda para młoda ma możliwość skomponowania własnego, unikalnego menu
weselnego z naszej bogatej listy dań. Rozumiemy, jak ważne jest, aby dzień ślubu odzwierciedlał Wasze
osobiste gusta i preferencje kulinarne. Dzięki naszej elastycznej ofercie, możecie wybrać dokładnie te
potrawy, które najbardziej do Was pasują, tworząc menu, które będzie idealnie dopasowane do Waszych
oczekiwań.
Prezentujemy trzy przykładowe rodzaje menu, aby zilustrować możliwości, jakie oferuje Hotel Maria
Antonina. Pamiętajcie, że te menu są jedynie przykładami i mogą być dowolnie modyfikowane, aby idealnie
dopasować się do Waszych potrzeb i preferencji kulinarnych na Wasz wyjątkowy dzień.

MENU



DZIECI
Biorąc pod uwagę naszych najmłodszych gości, dzieci do 3. roku życia są zwolnione z
opłat za menu. 
Dla dzieci w wieku 3-7 lat oferujemy 50% zniżki na standardowe menu, 
podczas gdy dzieci powyżej 7 lat korzystają z pełnego menu. 

PODWYKONAWCY
Dla Państwa podwykonawców oferujemy specjalną cenę, niższą o 50,00 zł od
ustalonej kwoty za osobę, z minimalną ceną 270,00 zł.

Przyjęcia weselne trwają do godziny 4:00 nad ranem, zapewniając niezapomniane chwile
i świetną zabawę. W przypadku chęci przedłużenia zabawy, każda dodatkowa
rozpoczęta godzina jest dostępna za dodatkową opłatą w wysokości 1000 zł / 1 godzina,
umożliwiając Państwu i Gościom świętowanie do wczesnych godzin porannych.

GODZINY TRWANIA



PROPOZYCJA MENU 320 ZL/OS
zupa
rosół z domowym makaronem

danie główne
roladki schabowe ze szparagami, owinięte w boczku
 z sosem serowym, 
pieczeń z karkówki w sosie, 
filet drobiowy w panierce panko z ziarnami

dodatek skrobiowy
ziemniaki z masełkiem i koperkiem
kluski śląskie

zimna płyta serwowana w stole
bocznym
śledź w oleju, 
ryba po grecku, 
deski mięs pieczonych z domowymi marynatami, 
domowy pasztet z pistacjami,
sałatka grecka z oliwkami i serem feta, 
sałatka Caprese,
jaja faszerowane,
galaretki mięsne,
pieczywo

dodatek warzywny
zestaw surówek

dania ciepłe nocne
zupa gulaszowa,
barszcz czerwony podany z pasztecikiem
bufet boczny
kawowo-herbaciany

napoje
woda niegazowana z cytryną, dwa rodzaje soków owocowych 100%
opłata korkowa

Podane ceny są cenami poglądowymi aktualnymi w 2026 roku. 
Ceny mogą ulec zmianie. Ostateczna cena "za talerzyk" ustalana jest na dwa tygodnie przed
weselem po podaniu ostatecznej ilości osób.



PROPOZYCJA MENU 415 ZL/OS
zupa
krem z kalafiora z ziołowymi grzankami

danie główne
zrazy staropolskie z boczkiem i ogórkiem w sosie 
z czerwonego wina,
zawijas drobiowy nadziewany warzywami z serem mimolette, 
polędwiczka w szynce parmeńskiej nadziewana śliwką 
z sosem pieprzowym

dodatek skrobiowy
ziemniaki z masełkiem i koperkiem,
kopytka

zimna płyta serwowana w stole
bocznym
rolada szpinakowa z łososiem i mascarpone,
ryba po grecku, 
carpaccio z rostbefu z kaparami,
pikantna rolada z kaczki, 
pasztet vege, 
sałatka Cezar z grillowanym kurczakiem, 
sałatka z karmelizowanymi warzywami, z pieczonymi
ziemniakami, oliwkami, serem feta i jajkiem, 
sałatka jarzynowa na poduszkach francuskich, 
pieczywo 

dodatek warzywny
zestaw surówek
mix sałat z prażonymi pestkami

dania ciepłe nocne
udziec pieczony z ziemniakami opiekanymi i kapustą zasmażaną,
pikantna zupa meksykańska

bufet boczny
kawowo-herbaciany,
wiejski
napoje
woda niegazowana z cytryną, dwa rodzaje soków owocowych
100%, opłata korkowa

Podane ceny są cenami poglądowymi aktualnymi w 2026 roku. 
Ceny mogą ulec zmianie. Ostateczna cena "za talerzyk" ustalana jest na dwa tygodnie przed
weselem po podaniu ostatecznej ilości osób.



PROPOZYCJA MENU 590 ZL/OS

zupa
chrzanowa z pancettą i pecorino

danie główne
pieczeń z jelenia w sosie żurawinowo - jałowcowym,
udo kacze z sosem gruszkowo-tymiankowym,
łosoś z granolą pistacjową 
dodatek skrobiowy
ziemniaki z masełkiem i koperkiem,
puree z ziemniaka, selera i jabłka

zimna płyta serwowana w stole bocznym
pstrąg tęczowy na toście,
roladki z cukinii nadziewane fetą, panierowane w panko,
carpaccio z rostbefu z kaparami,
deski wykwintnych serów z owocami i krakersami,
pikantna rolada z kaczki,
sałatka z burakiem marynowanym, pomarańczą, orzechami,
halloumi z vinegrettem malinowo buraczanym
sałatka z zapiekaną gruszką, serem gorgonzola i orzechami
włoskimi i miodem
galaretki mięsne,
mini tatary z łososia,
pieczywo 

dodatek warzywny
zestaw surówek
warzywa grillowane

dania ciepłe nocne
boeuf strogonoff
aromatyczna kaczka faszerowana kaszą i jabłkiem, pieczona w ziołach i miodzie, podana z kapustą
modrą i kopytkami
bufet boczny
kawowo-herbaciany
włoski z kociołkiem muli
cocktailowy
napoje
woda niegazowana z cytryną, dwa rodzaje soków owocowych 100%
opłata korkowa

przystawka
pasztet z chutneyem z czerwonej cebuli i grzanką

Podane ceny są cenami poglądowymi aktualnymi w 2026 roku. 
Ceny mogą ulec zmianie. Ostateczna cena "za talerzyk" ustalana jest na dwa tygodnie przed
weselem po podaniu ostatecznej ilości osób.



BUFETY BOCZNE

LODOWY WIEJSKI SZLACHECKICOCTAILOWY
wybór ciast
bankietowych, 
mini bezy, 
creme brulee,
panna cotty,
galaretki owocowe 
z owocami,
cake popsy, 
cannelloni
tiramisu

3 kuwety lodów, 
polewy, 
posypki,
bita śmietana

wiejskie chleby, 
wybór swojskich wędlin,
smalec ze skwarkami,
ogórki kwaszone, 
swojskie wyroby
kaszanki, 
cebulaki, 
pasztety, 
mix pierogów opiekanych

bufet wiejski + wybór dań
ciepłych

3 dania do wyboru: 
bigos staropolski,
gołąbki z mięsem i ryżem
golonka pieczona w piwie
podana na kapuście, 
żeberka pieczone 
w miodzie i ziołach,
świeżonka w kociołku, 
gicz jagnięca, 
udo pieczone z sosem
unagi

bufety wyceniane są indywidualnie w zależności od ilości gości.

myśliwski
wyroby z jelenia, 
wyroby z dzika, 
wyroby z sarny, 
kiełbasy, 
kabanosy, 
boczki, 
pasztety, 
wędzony udziec z dzika,
gulasz z jelenia podany 
w kociołku, 
ziemniaki z boczkiem,
swojskie chleby



BUFETY BOCZNE

włoski orientalmorski 

ryby faszerowane,
ryby wędzone,
sałatka frutti di mare,
ośmiornica, 
raki,
homar pieczony
krewetki panierowane
DODATKOWO DODAJ: 
ostrygi, 
paella z owocami morza
live cooking grill
morski.

wybór włoskich serów:
parmigiano reggiano,
pecorino romano,
gorgonzola 
wybór włoskich wędlin:
prosciutto di parma,
carpaccio wołowe,
coppa 
musztardy owocowe do
serów, 
oliwki zielone giganti,
rukola, winogrono,
orzechy, 
paluszki grissini,
bagietki, 
pizza margherita

HUMMUS, 
BABA GANOUSH,
FALAFEL,
SAŁATKA TABBOULEH, 
SAMSY Z WARZYWAMI, 
SAMSY Z KURCZAKIEM, 
OSSOBUCO NA PILAW, 
WARZYWA MARYNOWANE, 
KOFTY DROBIOWE, 
HAWAWSHI, 
CHLEBEK AISH, 
KEBDA, 
BAKLAVA,
DAKTYLE Z ORZECHAMI
PEKAN W CZEKOLADZIE, 

LIVE COOKING
sushi

bufet sushi z live
cookingiem

LIVE COOKING

LIVE COOKING
GRILL MORSKI

LIVE COOKING
OBEJUMUJĄCY: 
GRILLOWANIE
TUŃCZYKA, 
ŁOSOSIA, 
OŚMIORNICY, 
RAKÓW, 
marlina 

bufety wyceniane są indywidualnie w zależności od ilości gości.



DODATKOWO

prosecco bar

softy bez
ograniczeń

świeżo wyciskany
sok pomarańczowy

bez ograniczeń

nalewak do
piwa

tyskie 30l
pilsner 30l

prosecco 24l 1500 zł

coca - cola, fanta,
sprite 20 zł/osoba

barmix -
AUTOMATYCZNY

BARMAN
1 dzień 1000 zł, 
dwa dni 1500 zł.

24 ZŁ / OSOBA



W Hotelu Maria Antonina oferujemy możliwość zorganizowania ceremonii zaślubin w wyjątkowych
lokalizacjach, takich jak taras z widokiem, przeszklona sala tarasola, brzeg jeziora. Wybór miejsca zależy
od jego dostępności w wybranym dniu, a cena ceremonii jest uzależniona od wybranej lokalizacji, co
umożliwia spersonalizowanie Waszego wyjątkowego dnia.

ZASLUBINY NA TERENIE HOTELU



Wychodząc naprzeciw Państwa oczekiwaniom, przygotowaliśmy różnorodne opcje, które sprawią, że ten
wyjątkowy czas będzie niezapomniany.

Obiad Tradycyjny: Nasza propozycja dla tych, którzy cenią sobie klasyczny obiad poprawinowy.
Cena rozpoczyna się od 110,00 zł za osobę.
Grill Plenerowy: Idealna opcja dla miłośników grillowanych przysmaków. Grill stanowi doskonałe tło
dla nieformalnych spotkań i relaksu. Cena rozpoczyna się od 165,00 zł za osobę.

Czas Trwania: Standardowe poprawiny trwają 5 godzin, z możliwością elastycznego dopasowania czasu
trwania imprezy. Każda dodatkowa godzina jest możliwa za opłatą 700 zł, co pozwala na indywidualne
dostosowanie długości Państwa uroczystości.

POPRAWINY



podtalerze
dekoracyjne

różne rodzaje

3 zł/szt

girlandy świetlne
600 zł

krzesła chiavari
15 zł / 1 sztuka

okrągły obrus

złote sztućce
10 zł / 1 komplet

Podstawowa dekoracja naszej sali weselnej oferuje elegancki i klasyczny wygląd, który stanowi idealne tło dla Waszego wielkiego dnia.
Każdy stół jest starannie nakryty białym obrusem, który doskonale komponuje się z pełną zastawą stołową oraz sztućcami. Dodatkowo,
każde miejsce jest wyposażone w białą papierową serwetkę, dodającą subtelnego uroku i harmonii całości aranżacji. Uzupełnieniem
elegancji są krzesła pokryte białymi lub czarnymi pokrowcami, które dodają sali weselnej dodatkowego szyku i wyrafinowania.

OFERTA WYPOŻYCZENIA

butelkowa zieleń, granat lub czarny
welur - 50 zł / szt.

cekinowy granatowy - 100 zł / szt.

lampki świetlne
600 zł

krzesła boho
20 zł / 1 sztuka

prosty obrus
biały welur, czarny welur - 50 zł / szt.



FOTOBUDKA 360 BARMAN 

2500 -3000 zł. 900 zł / 3 godziny.



NOCLEGI
Noclegi w promocyjnej cenie obejmują noclegi na
terenie całego ośrodka tj. pokoje w głównym
budynku, komfortowych całorocznych domkach
murowanych, w domach typu Brda, w małych
domkach oraz w pokojach przy promenadzie linii
brzegowej jeziora Bystrzyckiego. 
Cena promocyjna obowiązuje na noclegi w pokojach
licznych, domkach 6 - osobowych i powyżej, małych
domkach 2-3 osobowych.

Pokoje dwuosobowe przyznawane są 
w ograniczonych ilościach. 
Pokoje jednoosobowe wynajmowane są 
w standardowej cenie zgodnie z cennikiem.

Para młoda na noc weselną - pokój gratis.

Cena promocyjna obowiązuje w przypadku, kiedy 
o zameldowaniu Gości na terenie całego ośrodka
decyduje zleceniobiorca.

W przypadku gdy o zakwaterowaniu Gości decyduje
zleceniodawca cena za nocleg zgodna z cennikiem
obowiązującym w dniu wykonania usługi.



PROMOCJE

Rozważcie wyjątkowe miesiące takie jak listopad, luty i
marzec w Hotelu Maria Antonina. Specjalnie dla Was
przygotowaliśmy atrakcyjną promocję. Decydując się na
organizację wesela w tych miesiącach, przy minimum 50
gościach, nie doliczamy opłaty za wynajem sali, nie liczymy
również opłaty korkowej oraz oferujemy krzesła Chiavari
bez dodatkowych kosztów.

Skorzystajcie z tej wyjątkowej okazji, by celebrować Wasz
najważniejszy dzień w niezwykle korzystnych warunkach.
Zapraszamy do skorzystania z naszej oferty i stworzenia
niezapomnianego wesela w malowniczej scenerii Hotelu
Maria Antonina. 

Weselny Tydzień Mniej Kosztuje –
Oszczędzaj Ślubując w tygodniu

Skorzystajcie z naszej specjalnej oferty ślubnej,
która obowiązuje w poniedziałki, wtorki i środy
przez cały rok (z wyłączeniem tygodni świątecznych).
Decydując się na organizację wesela w tych dniach,
przy minimum 50 gościach, nie doliczamy opłaty za
wynajem sali, nie liczymy również opłaty korkowej
oraz oferujemy krzesła Chiavari bez dodatkowych
kosztów.

zimowa bajka 



FAQ
czy możemy wstępnie zarezerwować termin? 
tak, rezerwacja wstępna jest możliwa na 1 tydzień. po tym czasie powinna zostać podpisana umowa i wpłacony
zadatek na poczet rezerwacji.

czy możemy mieć własnego barmana (firma zewnętrzna)? 
tak, obowiązuje wtedy dodatkowa opłata za zbieranie, mycie szkła przez obsługę. do 100 osób - 500 zł, powyżej
100 osób 800 zł.

ile wynosi zadatek i kiedy powinniśmy go zapłacić? 
pierwszy zadatek w wysokości 5.000 zł wpłacany jest podczas podpisania umowy (gotówką lub przelewem). drugi
zadatek wpłacany jest na 6 miesięcy przed zarezerwowaną datą i również wynosi 5.000 zł.

czy jest możliwość wstawienia fotobudki, prosecco vana?
tak, obowiązuje wtedy dodatkowa opłata do 4h - 200 zł.
do kiedy trzeba zadeklarować liczbę gości?
w przypadku menu weselnego jest to na 2 tygodnie przed planowaną datą przyjęcia. w przypadku rezerwacji
noclegów ostateczna lista wymagana jest na 1 miesiąc przed planowaną datą przyjęcia. po tym terminie nie
będzie możliwości zmniejszenia ilości gości. 

ile miejsc parkingowych jest dostępnych? 
ze względu na ograniczoną ilość miejsc parkingowych bezpośrednio pod hotelem istnieje możliwość
zaparkowania 3 samochodów. bezpłatny większy parking znajduje się około 150m od głównego budynku.

czy sala jest klimatyzowana? 
tak, każda z sal jest klimatyzowana.
czy jest możliwość specjalnych diet (bezglutenowa, wegetariańska, wegańska itp)? 
Tak. Menu dla osób na dietach specjalnych jest przygotowywane przez naszych kucharzy.

jakie są godziny zakwaterowania dla gości hotelowych?
doba hotelowa rozpoczyna się o godzinie 16 i trwa do godziny 11. 
jaka jest liczba miejsc noclegowych? 
do dyspozycji gości oddajemy około 400 miejsc noclegowych na terenie całego ośrodka.

czy hotel współpracuje z cukierniami? co z opłatą serwisową tortu? 
hotel współpracuje z cukierniami: Oleńka, torty po twojemu oraz griko. W przypadku tortu / słodkości z
innych cukierni obowiązuje dodatkowa opłata.



Strona internetowa

www.hotelmariaantonina.pl

Kontakt E-mail

marketing.mariaantonina@gmail.com

Numer kontaktowy

Katarzyna Kuźniacka +48 666-042-964
Robert Słowiński +48 505- 497-454 

MASZ PYTANIA? 

ZAPRASZAMY DO KONTAKTU!

„Jeszcze nie wspominałam o miłości, miłość, tak ona jedna nie
podlega upływowi czasu trwa – jeśli jest – jest wieczna”. 

 Halina Poświatowska


